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@ Lotto / Lot
Numero progressivo relativo al giorno di produzione preceduto dall’anno in corso
Serial number relevant to production day preceded by the current year
@ Denominazione legale di vendita / Legal sales denomination
Bocconcini di Mozzarella / Bocconcini di Mozzarella
@ Descrizione prodotto / Product Description
Formaggio a pasta filata di latte vaccino / Cow’s milk spun cheese
@ Ingredienti /Ingredients
LATTE vaccino pastorizzato, fermenti lattici, sale, caglio / Pasteurized cow’s MILK, lactic ferments, salt, rennet.
Latte di paesi UE. Latte trasformato in Italia / Milk from EU countries. Milk processed in Italy.
@ Allergeni / Allergens
Latte e suoi derivati / Milk and derivatives
@ Durata di conservazione / Shelf life
20 g9
@ Temperatura di conservazione / Storage temperature
+4°C
@ Stabilimento di produzione /Production Plant

986 k] / 236 kcal Limiti/Limits 5,00-5,50

1759 n=5 c=2 m=100ufc/g S o
1209 M=1000 ufc/g 17%-21%
16g n=5 c=2 m=10 ufc/g

16g M=100 ufc/g 17%-21%

1789 Assente/AbserétS ig

130 g




DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

Velores nuiconales mecios para/Valeurs
nutritionnelles moyennes pour

Valori medi per/Typical values per/Nahrwer in/

100g

Energia/Energy Energie Energia/Energie 966 kj

236 keal

Grass Fat FetGrasasLpide

di cui acidi grassi saturi/of which saturated fatty
acids/davon gesattigte fettsauren/de las cuales
cidos grasos saturados/dont acides gras saturés 12g

759

T sugars/davon zucker/
e los cuales azicares/dont su

CrbldatiCarbobydrate Kohlenhyiat Carbohidatos 16 9

169

Proteine Proteins EiweiProteinas Protéines

1789

Sale/SaluSalzSalSel

130g

MOZZARELLA

La tradizione piti buona!

Formaggio fresco a pasta filata Ingredienti: LATTE pastorizzato,
ferment latici, sale, caglio. Latte di paesi U
in Itali2. Da consumare entro il/lotto: impressi sulla confezione.

Conservare a una temperatura nion superiore a +4°C.

Pasteurised MILK.

Latte trasformato

1 Fior di Latte d

salt, rennet. Milk from EU countries. Milk processed in ltaly. Use
by/lot: see on the pack. Keep refrigerated at or below +4°C.

EN Tl N A Frischkiise aus pasteurisierter milch 40% fett i Tr. Zutaten Pasteu-
risierte MILCH, milchkultur, salz, lab. Milch aus EU-mitglied-
staaten. Milch verarbeitet in Italien. Mindestens haltbar bis/

losnummer: siehe stempel. Ungeoffret bei + 4°C

Queso fresco de pasta hilada Ingredientes: LECHE pasteurizada,
fermentos lacticos, sal, cuajo. Leche de paises de la UE. Leche
transformada en ltalia. Consumir antes del/lote: ver envase.

Conservar a una temperatura no superior a +4°C.

100% Bovdz. [talinva

Trocchia (V- Tala

Tromage e pitelée Ingréciets LAT pasteuris fements
Iactiques, sel,présure, 40%
imat. . dans s produit i, Lat e py
en ltalie. A consommer jusqu' au/lot: voir sur\embaﬂ age.
server & une température non supérieure & +

. g7 sur extait

(0 e confezionato da / Produced and packaged by / Her-
und verpackt von / Producido y envasado por / Produit
76 par:lcca § pa, Via Murata, 10 - 80040 - Pollena
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INFORMAZIONI LOGISTICHE / LOGISTIC INFORMATION

Imballo primario
Packaging

Bustina Polipropilene/
Polipropylen Sac

Dimensione 1mballp secpndar}o 39 x 27 x 16(h)em
Secondary packaging dimension

Peso lordo
Gross weight

320kg

Imballo secondario
Outer packaging

Polistirolo / Polystyrene
outer Tray

N° imballi per strato 8
Number of packaging per layer

Peso netto
Net weight

132 kg

Quantita per imballo
Quantity for package

12 pezzi/units

N° di strati
Number of layers

Altezza pallet
Height

170 cm

Quantita per pallet
Quantity for pallet

1056

N° di imballi

Number of packaging 88

Tipo pallet
Type pallet

80x120 EUR

8" 011407

AMODIO
GROUP

DAL 1880

INFORMAZIONI DI PRODOTTO / PRODUCT INFORMATION
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